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NUESTRA HISTORIA

METIMOS TODO ELLO EN LA COCTELERA Y ESTO ERA LO QUE
TENIA QUE PASAR ... QUE NOS LANZARAMOS A PONER
TODO NUESTRO ESFUERZO E ILUSION EN UN PROYECTO COMO
ESTE, PARA COMPARTIR LAS EXPERIENCIAS CON VOSOTROS EN
CADA LUGAR EN QUE OS ENCONTREMOS.

EXPERIENCIAS GASTRONOMICAS EN LA CALLE
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STREET-FOOD oCalle

Molletes artesanales de Antequera con rellenos

@’ molleteca originales y sorprendentes, que fusionan culturas y

MOLLETES CON MUNDO
te trasladan por el Mundo

MOLLETESCON MUNDO
CON PAN ARTESANAL DE LOS HORNOS DE ANTEQUERA




oClle EVENTOS

CON NUESTROS FOOD-TRUCKS “MOLLETECA",
LLEVAMOS LA MEJOR "STREET-FOOD" A CADA
RINCON. CUIDANDO LOS DETALLES, AUNQUE
SEA EN ESPACIOS PEQUENOS. ORGANIZANDO
LAS TAREAS PARA ASEGURAR EL MEJOR

« SERVICIO. Y, SOBRE TODO, TRABAJANDO
ADO EN LA ELABORAC/ CADA DiA PARA OFRECEROS PROPUESTAS

ROS PLATOS Y R"A'clo ORIGINALES Y SORPRENDENTES.
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¢ile SERVICIOS

VARIEDAD GASTRONOMICA
REMOLQUE-BAR

MUSICA EN DIRECTO

DJ’S

SERVICIO DE CAMAREROS
ACONDICIONAMIENTO DEL
ESPACIO

TANTO SI ESTAS ORGANIZANDO UN EVENTO PRIVADO (BODA, COMUNION, CUMPLEANOS,
ANIVERSARIO, ...) COMO SI ES ALGUN EVENTO CORPORATIVO O SI TE ENCARGAS DE LA
ORGANIZACION DE ACTIVIDADES PUBLICAS, TENEMOS SOLUCIONES Y PROPUESTAS PARA
TI CON NUESTROS FOOD-TRUCKS.

EVENTOS PRIVADOS

CATERING

STREET-FOOD




FOOD-TRUCKS &

FOOD-TRUCK CLASICO, CON TODOS
LOS ELEMENTOS PROPIOS DE UNA

COCINA PROFESIONAL, CONSTRUIDA
EN ACERO INOXIDABLE SANITARIO.
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REMOLQUE ADAPTABLE COMO
COCINA, REMOLQUE-BAR O AREA
AUXILIAR DE TRABAJO.

CARPA DE 4.5X3 M, CON MOBILIARIO
INOX Y MAQUINARIA DE HOSTELERIA.



ofdle DETALLES TECNICOS

FOOD-TRUCKS & CARPA

EN NUESTRAS OPERACIONES, PODEMOS IR ACOMPANADOS DE NUESTRO REMOLQUE, EL CUAL PUEDE HACER LAS VECES
DE REMOLQUE-BAR O, ESPECIALMENTE EN EVENTOS DE CIERTA DURACION, NOS AYUDA COMO ELEMENTO AUXILIAR DE
ALMACENAJE Y FREGADO, AUNQUE NO SIRVAMOS BEBIDAS.

TAMBIEN ESTA COMPLETAMENTE PREPARADO COMO COCINA Y DISPONE DE TODA LA MAQUINARIA NECESARIA PARA
DAR SERVICIO CON NUESTRA PROPUESTA GASTRONOMICA, EN CASO DE SER NECESARIO.

AMBOS VEHICULOS CUENTAN CON TODOS LOS REGISTROS

SANITARIOS EN REGLA, BOLETINES ELECTRICOS PARA UN DIMENSIONES
MAXIMO DE 15KW (CAMION) Y 5.5KW (REMOLQUE), ESTAN

CONSTRUIDOS EN ACERO INOXIDABLE SANITARIO Y

CUENTAN CON AGUA CALIENTE Y FRIA.

NUESTRA CARPA ESTA COMPLETAMENTE DOTADA DE
MAQUINARIA DE HOSTELERIA PROFESIONAL Y
MOBILIARIO DE ACERO INOXIDABLE.

PERSONAL

EL PERSONAL DE OPERACION PUEDE LLEGAR A SER DE HASTA 7 PERSONAS SIMULTANEAMENTE TRABAJANDO, CON EL
OBJETIVO DE GARANTIZAR LA CALIDAD Y LA VELOCIDAD NECESARIAS EN EL SERVICIO, Y DISPONE DE LA FORMACION
NECESARIA RESPECTO A LA MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ALERGENOS ALIMENTICIOS.




ofdle DETALLES TECNICOS

MATERIAS PRIMAS Y CONTROL SANITARIO

PARA LA ELABORACION DE NUESTROS PRODUCTOS, HEMOS REALIZADO UNA CUIDADOSA SELECCION DE NUESTROS PROVEEDORES
PARA LAS MATERIAS PRIMAS BASICAS Y PRINCIPALES, CON EL OBJETIVO DE ASEGURAR LA CALIDAD DE NUESTROS PLATOS
FINALES. COCINAR EN POCO ESPACIO, NO DEBE REDUCIR LA CALIDAD.

- LAS CARNES COCINADAS E INGREDIENTES QUE REQUIEREN ELABORACION PREVIA (RABO DE TORO, PRINGADA DE COCIDO, PULLED
PORK, CALDO DE COCIDO, ..), SON COCINADOS POR NUESTRO PROVEEDOR ESPECIALIZADO EN 5 GAMA, SIGUIENDO LAS
INSTRUCCIONES Y RECETAS DE NUESTRO RESPONSABLE GASTRONOMICO, EJERCIENDO COMO NUESTRA COCINA CENTRAL.

LOS MOLLETES UTILIZADOS PARA NUESTROS PLATOS, ESTAN ELABORADOS ARTESANALMENTE Y UTILIZANDO SOLO INGREDIENTES
NATURALES, Y SON PROCEDENTES DE LOS HORNOS TRADICIONALES DE ANTEQUERA.

LAS CARNES Y MARISCOS FRESCOS O CONGELADOS (POR RAZONES DE CONSERVACION), SON SUMINISTRADAS POR PEQUENOS
PROVEEDORES LOCALES, CON REGISTRO SANITARIO Y TODAS LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE PARA
GARANTIZAR LA CORRECTA CONSERVACION CON MAXIMA CALIDAD DE LOS MISMOS.

- PARA EL RESTO DE PRODUCTOS DE “DESPENSA”, NOS APOYAMOS EN LOS SERVICIOS DEL MAYOR DISTRIBUIDOR DE
ALIMENTACION PARA HOSTELERIA DEL MERCADO, QUIEN NOS ASEGURA LA PERMANENTE DISPONIBILIDAD DE LOS PRODUCTOS
SELECCIONADOS Y LA ENTREGA EN PLAZOS Y CONDICIONES NECESARIOS.

TODO ESTE ESFUERZO POR ASEGURAR LA CALIDAD DE LAS MATERIAS PRIMAS, SE VE REFLEJADO EN LOS RESULTADOS DE NUESTRA
PROPUESTA, CUIDADA AL MAXIMO Y SUPERANDO LAS LIMITACIONES PROPIAS DE UN FOOD-TRUCK.

LAS FICHAS TECNICAS COMPLETAS Y LOS SISTEMAS DE TRAZABILIDAD DE NUESTROS PLATOS, ESTAN DISPONIBLES AL INICIO DE
CADA OPERACION, Y SU MANIPULACION SE BASA EN NUESTRO PROPIO SISTEMA DE PCH, SOBRE LA BASE DE UN MODELO DE APPCC.




¢ale CONTACTO

WWW.COMAYCALLE.COM

TODA LA INFORMACION QUE PUEDAS NECESITAR ACERCA DE NOSOTROS, NUESTROS
SERVICIOS, NUESTRAS PROPUESTAS “GASTRO” (LA ACTUAL Y LAS QUE LLEGARAN
PRONTO), FORMULARIO DE CONTACTO, SUSCRIPCION A NUESTRO NEWLETTER, PROXIMAS
UBICACIONES DONDE ENCONTRARNOS, OPORTUNIDADES DE EMPLEO, ..

. CONTACTA CON NOSOTROS

PUEDES HACERLO A TRAVES DE NUESTRA PAGINA WEB, UTILIZANDO EL FORMULARIO DE
CONTACTO.
SI LO PREFIERES, MANDANOS UN MAIL A .
r S| NECESITAS COMENTAR ALGO CON NOSOTROS DE MANERA MAS PERSONAL, PUEDES
LLAMARNOS O ESCRIBIRNOS DIRECTAMENTE, ESTAREMOS ENCANTADOS DE ATENDERTE:
ALFREDO VAZQUEZ
ALFREDO@COMAYCALLE.COM
M. +34 696 419 879
PUEDES CONTAR CON NOSOTROS PARA TODO LO QUE NECESITES.

: SOCIAL MEDIA

SIGUE NUESTROS PERFILES EN LAS REDES
SOCIALES Y TE MANTENDREMOS INFORMADO
DE TODAS NUESTRAS NOVEDADES.

@COMA_Y_CALLE
@MOLLETECA




WWW.COMAYCALLE.COM
IG: @COMA_Y_CALLE
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